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SAPORI TRADIZIONALI / SAVEURS TRADITIONNELLES

VINS DE LA TERRA (VINI LOCALI /VINS LOCAUX)

Indicazione geografica che comprende la produzione vinicola d’Ibiza la cui tradizione risale
all’epoca fenicia. Rosso o rosato di uva “Monastrell” e bianco di uva “Grec” (Malvasia) sono
gli accompagnamenti perfetti per qualsiasi piatto della gastronomia locale.

Indication géographique qui inclut la production vinicole d’Ibiza et dont la tradition remonte
& |'époque phénique. Vin rouge ou rosé de Monastrell et blanc de Grec (Malvoisie)
accompagnent a merveille tous les plats de la gastronomie locale.

HIERBAS IBICENCAS (LIQUORE / LIQUEUR)

Indicazione geografica che impreziosisce in un liquore digestivo all’anice gli aromi della
campagna e dei boschi d’Ibiza. Ogni casa ha la propria ricetta per preparare questo liquore le
cui erbe aromatiche sono un segreto in ogni caso (rosmarino, timo, ginepro, menta, limoncing, ...)

Indication géographique qui cache dans une liqueur anisée les arémes des champs et bois
d’Ibiza. Chaque foyer utilise sa propre recette de fabrication de cette liqueur, et les herbes
aromatiques restent toujours un secret (romarin, thym, genévrier, menthe, herbe de citron...).

OLIO D'OLIVA / HUILE D'OLIVE

A Ibiza, come in tutte le isole mediterranee, I'clio d'oliva & imprescindibile per condire le insalate
e cucinare i piatti fradizionali dell'isola. A Ibiza ci sono olivi millenari che delimitano i campi ed
esemplari giovani che producono raccolti di olive ogni volta pit abbondanti.

A Ibiza comme sur toute ile méditerranéenne, I'huile d'olive est indispensable &
I'assaisonnement des salades et plats traditionnels de I'ile. Des oliviers millénaires jalonnent les
champs de I'ile, tandis que des oliviers plus jeunes produisent des récoltes toujours meilleures. .

FLAO

Dessert tradizionale di Pasqua la cui ricetta medievale & stata integralmente preservata dai
contadini fino ai giorni nostri. Tradizione e sapore, con aromi di formaggio fresco di capra e
pecora e menta.

Dessert traditionnel de Paques dont la recette médiévale a été conservée intacte par les
paysans jusqu’a nos jours. Tradition et saveurs, le tout accompagné d’arémes de fromage
frais de chévre, de brebis et de menthe.

o AGNELLO / AGNEAU

-"Hlllhg'.!:

A Ibiza l'agnello & allevato come nel passato, in piccole greggi che riposano all’ombra dei
carrubi e pascolano in liberta. La sua carne & utilizzata in molti piatti tradizionali come il “sofrit
pagés”.

A Ibiza, 'agneau est élevé comme autrefois, dans de petits enclos & I'ombre de caroubsiers qui
leur permettent de paitre en liberté. Leur chair est utilisée dans de nombreux plats traditionnels
& I'image du sofrit pagés.

SOBRASSADA

Sapore, tradizione e qualitd: la sobrassada Sabors d’Eivissa & fedele alle caratteristiche della
sobrassada tradizionale. E un alimento ricco in proteina che pud essere mangiata fresca oppure
arrosto per rinforzare il suo sapore o essere utilizzata in piatti tradizionali.

Saveur, tradition e qualité : la « sobrassada » Sabors d’Eivissa est fidéle aux caractéristiques de
la « sobrassada » traditionnelle. C’est un aliment riche en protéines qui peut étre mangé frais
ou rehausser sa saveur en rétissant ou étre utilisée dans quelques plats traditionnels.

ARAGOSTA/LANGOUSTE

Aragosta d’Ibiza: la gran sconosciuta. Viene pescata in maniera sostenibile da piccole barche
artigianali, la frasparenza delle acque e la vendita delle aragoste vive permettono di offrire un
prodotto di una qualita eccellente. Un piatto top: riso con aragosta.

Langouste d’Ibiza : la grande inconnue. Péchée durablement par de petits bateaux artisanaux,
la transparence des eaux et la venta des langoustes vivantes permettent d’offrir un produit
d’une excellente qualité. Un plat phare : le riz avec la langouste.

MIELE / MIEL

- Miele prodotto ed
invasato ad Ibiza con
un sigillo di garanzia.

Miel produit et mis en
pots a Ibiza avec un
label de garantie.

PATATAROSSA / POMMES ROUGES

Di pelle rossa e carne

; gialla, il prestigio della

= patata rossa proviene

della varieta tradizio-
i nale ibizenca.

Avec une peau rouge
et une chair jaune, le prestige de
la patate rouge vient de la variété
traditionnelle d’Ibiza.

ANGURIA/PASTEQUE

E molto pregiata per la

sua dolcezza e testura

croccante grazie alla

terra rossa, il clima

| dell'isola e la presenza
di semi.

Elle est trés appréciée par sa douceur
et sa texture croquante gréce & la terre
rouge, le climat de I'ile e la présence
de graines..
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CUCINA TRADIZIONALE

D’IBIZA / CUISINE
TRADITIONNELLE D’IBIZA

1 CA NA RIBES
Sant Jaume, 67 - 07840 Santa Eularia des Riu

Tel. 971 331 280
www.canaribes.es

2 CA N’ALFREDO
Vara de Rey, 16 - 07800 lbiza/Eivissa
Tel. 971 311 274
www.canalfredo.com

3 CALA CARBO
Cala Carbé - 07830 Sant Josep de sa Talaia
Tel. 971 808 251

4 CAN CAUS
Ctra. Sant Miquel, km. 3,5 - 07840 Santa Gertrudis
de Fruitera
Tel. 971 197 516
www.cancaus-ibiza.com

5 CAN CIRES
07816 Sant Mateu d’Abarca
Tel. 971 805 551
www.restaurantecancires.com

6 CAN GAT
Cala de Sant Vicent - 07811 Sant Joan de Labritja
Tel. 971 320 123
www.cangatibiza.es

7 CAS PAGES
Ctra. Sant Carles, km. 10 - 07850 Sant Carles de Peralta
Tel. 971 319 029
www.caspages.es

8 ES CALIU
Cira. SantJoan, km. 10,8 - 07840 Santa Eularia des Riu
Tel. 971 325 075
www.escalivibiza.com

9 ES NAUTIC
Passeig de la Mar s/n - 07820 Sant Antoni de Portmany
Tel. 971 341 651
www.esnauticrestaurant.com

10 ES REBOST DE CAN PRATS
Cervantes, 4 - 07820 Sant Antoni de Portmany
Tel. 971 346 252
www.esrebostdecanprats.com

11 PORT DE BALANSAT
Port de Sant Miquel - 07815 SantJoan de Labritja

Tel. 971 334 537
www.restauranteportbalansat.com

12 SA CALETA
Playa de Sa Caleta s/n - 07818 Sant Josep de sa Talaia
Tel. 971 187 095
www.sacaleta.es

13 SA NANSA
Avda. 8 de Agosto - 07800 Ibiza/Eivissa

Cala Vedella - 07830 Sant Josep de sa Talaia
Tel. 971 808 273
www.canasofia.com

Plaza Mayor, 2 - 07839 Sant Agusti des Vedrd
Tel. 971 344 321
www.canberrivell.es

Ctra. Sant Rafel - Santa Agnés, km 2
Cami des Tercet - 07816 Sant Rafel de sa Creu
www.canlluc.com/restaurante

Plaza Espafia, 4 (Dalt Vila) - 07800 Ibiza,/Eivissa
Tel. 971 303 045
www.hotelmiradoribiza.com

Sant Vicent, 47 - 07840 Santa Eularia des Riu

Tel. 971 334 861
www solo facebook

Ctra. Cap Negret s/n - 07820 Sant Antoni de Portmany
Tel. 971 346 454
www.estragonibiza.com

Cervantes, 22 - 07820 Sant Antoni de Portmany
Tel. 971 341 729
www.restauranteesventall.com

Ctra. SantJoan, km 9,2 - 07840 Santa Euldria des Riu
Tel. 971 870 229
www.canmiquelguasch.com

Vicente Serra, 25 - 07817 Sant Jordi de ses Salines
Tel. 971 395 860
www.restauranterascalobos.com

Castilla, 9 - 07800 Ibiza/Eivissa
Tel. 871 036 575
www.reart.es

Ses Begonies, 18 (Platja d’en Bossa)
07817 SantJosep de sa Talaia

Tel. 660 592 285
www.unicrestaurantibiza.com

. Point d’intérét / Punto d’interesse

6 Phare / Faro 6

0 Tour / Torre o Hépital public / Ospedale pubblico
o Altitude / Altitudine

0 Eglise - Cathédrale / Chiesa - Cattedrale

Tel. 971 318 750
www.restaurantesanansa.com

X? Sabors

14 S’ESPARTAR Tasd

Ctra. Cala Tarida - 07830 Sant Josep de sa Talaia
Tel. 971 800 293 GASTRONOMIA LOCAL
www.restaurantsespartar.com

o Champ de Golf / Campo di Golf '|5 2000

Benirras - 07815 SantJoan de Labritja
Tel. 971 333 313
www.restaurante2000ibiza.es

@ Vue panoramique / Vista panoramica

e Site d'intérét archéologique / Luogo di interesse archeologico

Station d’essence / Distributore di benzina

@ Camping / Campeggio
9 Port de plaisance / Porto sportivo

@ Grotte d'intérét touristique / Grotta d’interesse turistico

' Cale de mise & I'eau / Rampa per imbarcazioni

www.saborsdeivissa.es

c Port commercial / Porto commerciale e Movillage réglementé Ancoraggio regolamentato

-Réservations / Prenotazioni: http:/ /fondeos.caib.es



