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SINIWIIIOONS / SYIDONTYIONS

SABORES TRADICIONALES / SABORS TRADICIONALS

VINOS DE LA TIERRA / VINS DE LA TERRA

Indicacién geogréfica que engloba la produccién vinicola de Ibiza cuya tradicién data de la
época fenicia. Tinto o rosado de Monastrell y blanco de Grec (Malvasia) son los acompaiiantes
perfectos para cualquier plato de la gastronomia local.

Indicacié geografica que engloba la produccié vinicola d’Eivissa la tradicié de la qual data de
I'época fenicia. Negre o rosat de monestrell i blanc de grec (malvasia) sén els acompanyants
perfectes per a qualsevol plat de la gastronomia local.

HIERBAS IBICENCAS / HERBES EIVISSENQUES

Indicacién geogréfica que atesora en un licor anisado los aromas del campo y del bosque de
Ibiza. Cada casa tiene su propia receta de elaboracién de este licor y las hierbas arométicas
son un secreto en cada casa (romero, tomillo, enebro, mentaq, hierbaluisa, ...).

Indicacié geografica que atresora en un licor d’anis les aromes del camp i del bosc d’Eivissa.
Cada casa té la seua propia recepta d’elaboracié d’aquest licor i les herbes aromdtiques sén
un secret en cada casa (romani, frigola, ginebre, herba sana, herba lluisa...).

ACEITE DE OLIVA / OLI D'OLIVA

En Ibiza, como en toda isla mediterraneq, el aceite de oliva es imprescindible para regar las
ensaladas y cocinar los platos tradicionales de la isla. En Ibiza se encuentran olivos milenarios
que jalonan los campos y ejemplares jévenes que producen cosechas cada vez mayores.

A Eivissa, com a tota illa mediterrania, I'oli d’oliva és imprescindible per trempar les ensalades
i cuinar els plats tradicionals de I'illa. A Eivissa hi ha oliveres mil-lendries que jalonen els camps
i exemplars joves que produeixen collites cada vegada majors.

== CORDERO / ANYELL

\ |_|| fl como el sofrit pageés.
4 : A Eivissa I'anyell és criat com antany, en petits ramats que reposen a I'ombra dels garrovers
J’H'l 4 - i pasturen en llibertat. La seua carn és utilitzada en molts dels plats tradicionals com el sofrit
FiseiEll by
pages.

SOBRASSADA

En Ibiza el cordero es criado como antafio, en pequeiios rebafios que reposan a la sombra de
los algarrobos y pastan en libertad. Su carne es utilizada en muchos de los platos tradicionales

Sabor, tradicién y calidad: La sobrassada Sabors d’Eivissa es fiel a las caracteristicas de la
sobrassada tradicional. Es un alimento rico en proteina que puede ser consumida fresca o
realzar su sabor mediante el asado o utilizada en platos tradicionales.

Sabor, tradicié i quadlitat: La sobrassada Sabors d’Eivissa manté amb fidelitat les
caracteristiques de la sobrassada tradicional. Es un aliment ric en proteina que pot ser
consumida fresca o torrada, aixi com emprada com ingredient en plats tradicionals.

LANGOSTA / LLAGOSTA

Langosta de Ibiza: la gran desconocida. Pescada de forma sostenible por pequeiias barcas
artesanales, la transparencia de las aguas y la venta en vivo permiten ofrecer un producto de
calidad excelente. Un plato estrella: arroz con langosta.

Llagosta d’Eivissa: la gran desconeguda. Pescada de manera sostenible per petites barques
artesanals, la transparéncia de les aigiies i la venda en viu permeten oferir un producte d’excel-
lent qualitat. Un plat: arrés amb llagosta.
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FLAO MIEL / MEL CERTIFICADA  PATATAROJA / PATATAVERMELLA  SANDIA / SINDRIA

. Miel producida y - De piel roja y carne s Es muy preciada por su
envasada en Ibiza con amarilla, el presfigio de By dulzura  y  textura
un sello de garantia. la patata roja proviene = ) crujiente gracias a la
de la  variedad & | tierra rojq, su dima y la
| tradicional ibicenca. " presencia de semillas.

Postre tradicional de Pascua cuya receta medieval ha sido conservada por los payeses hasta
nuestros dias de forma integra. Tradicién y sabor, con aromas a queso fresco de cabra y oveja
y menta.

Postres tradicionals de Pasqua la recepta medieval de les quals ha estat conservada per la Me! R"OUTda i envasada
gent del camp fins als nostres dies de forma integra. Tradicié i sabor, amb aromes de formatge L a Eivissa c,rmb un segell
fresc de cabra i ovella i herba sana. de garantia.

De pell vermella i carn Es molt preuada per la

groga, el prestigi de la patata vermella  seua dolcor i textura cruixent es gracies a

prové de la varietat fradicional eivissenca.  laterra vermella, el seu climaila preséncia
de llavors.

www.ibiza.travel




IBIZA - EIVISSA

Platja de S’Arenal

Platja des Pouet Cal6 des Moro

Platja de S’Estanyol Cala Gracio

Platja d’en Serral
Platja des Pinet
Platja d’en Xinx6

Port des Torrent

(i)

Cala Codolar

Cala Tarida

Cala Moli,

Cala Vedella

CalaCarb6 —— =

Cala d’Hort

(i)

Ses Boques

. Punto de interés / Punt d’interés

0 Torre / Torre

O Cota de altitud / Cota d'altitud

0 Iglesia - Catedral / Església - Catedral
Gasolinera

e Camping / Camping

9 Puerto deportivo / Port esportiu

c Puerto comercial / Port comercial

Cala Salada

Serrades =
Forn Nou

Puig ¢'en Pelleu
// 32m

{

Parque Natura.“‘ \___
Es Torrent de Ses Salme%‘e

Es Bol Nou
Es Xarco

(K]

Cala des Jondal

Platja des Codolar Platja de Ses Salines

6 Faro / Far 6
o Hospital publico / Hospital piblic

@ Vista panorémica / Vista panoramica

e Lugar de interés arqueoldgico / Lloc d’interés arqueoldgic

@ Cueva de interés turistico / Cova d’interés turistic

0 Campo de Golf / Camp de Golf

. Rampa embarcaciones / Rampa embarcacions

e Fondeo regulado / Fondeig regulat
*Reservas / Reserves: http:/ /fondeos.caib.es

Benirras

Port de Sant Miquel

Platja des Cavaligt

DE SA CA%/

Sol d’en Serra

\ S’Estanyol

Ses Figueretes 0

Platjg d’en Bossa

Cala d’en Serra

J 0
AN

Cala de Sant Vicent

Aiglies Blanques

Platja des Figueral

(i)

\ Cala de Boix

Cala Mestella
Cala Llenya
Cala Nova

Platja des Canar

Cala Martina
S’Argamassa

Cala Pada

Es Niu Blau

Platja de Ses Estaques
Platja de Santa Eularia

Platja des Riu

Cal6 de S’Alga

Cala Llonga

Pou des Lled

COCINA TRADICIONAL

DE IBIZA / CUINA
TRADICIONAL D’EIVISSA

1 CA NA RIBES
Sant Jaume, 67 - 07840 Santa Eularia des Riu

Tel. 971 331 280
www.canaribes.es

2 CA N’ALFREDO
Vara de Rey, 16 - 07800 Ibiza/Eivissa
Tel. 971 311 274
www.canalfredo.com

3 CALA CARBO
Cala Carbé - 07830 SantJosep de sa Talaia
Tel. 971 808 251

4 CAN CAUS
Ctra. Sant Miquel, km. 3,5 - 07840 Santa Gertrudis
de Fruitera
Tel. 971 197 516
www.cancaus-ibiza.com

5 CAN CIRES
07816 Sant Mateu d’Abarca
Tel. 971 805 551
www.restaurantecancires.com

6 CAN GAT
Cala de Sant Vicent - 07811 Sant Joan de Labritja
Tel. 971 320 123
www.cangatibiza.es

7 CAS PAGES
Ctra. Sant Carles, km. 10 - 07850 Sant Carles de Peralta
Tel. 971 319 029
www.caspages.es

8 ES CALIU
Ctra. SantJoan, km. 10,8 - 07840 Santa Eularia des Riu
Tel. 971 325 075
www.escalivibiza.com

9 ES NAUTIC
Passeig de la Mar s/n - 07820 Sant Antoni de Portmany
Tel. 971 341 651
www.esnauticrestaurant.com

10 ES REBOST DE CAN PRATS
Cervantes, 4 - 07820 Sant Antoni de Portmany
Tel. 971 346 252
www.esrebostdecanprats.com

11 PORT DE BALANSAT
Port de Sant Miquel - 07815 SantJoan de Labritja

Tel. 971 334 537
www.restauranteportbalansat.com

12 SA CALETA
Playa de Sa Caleta s/n - 07818 SantJosep de sa Talaia
Tel. 971 187 095
www.sacaleta.es

13 SA NANSA
Avda. 8 de Agosto - 07800 Ibiza/Eivissa

Tel. 971 318 750
www.restaurantesanansa.com

14 S’ESPARTAR
Cira. Cala Tarida - 07830 SantJosep de sa Talaia

Tel. 971 800 293
www.restaurantsespartar.com

15 2000
Benirras - 07815 SantJoan de Labritja
Tel. 971 333 313
www.restaurante2000ibiza.es

Cala Vedella - 07830 Sant Josep de sa Talaia
Tel. 971 808 273
www.canasofia.com

Plaza Mayor, 2 - 07839 Sant Agusti des Vedra
Tel. 971 344 321
www.canberrivell.es

Ctra. Sant Rafel - Santa Agnés, km 2
Cami des Tercet - 07816 Sant Rafel de sa Creu
www.canlluc.com/restaurante

Plaza Espafia, 4 (Dalt Vila) - 07800 Ibiza/Eivissa
Tel. 971 303 045
www.hotelmiradoribiza.com

Sant Vicent, 47 - 07840 Santa Eularia des Riu

Tel. 971 334 861
www solo facebook

Ctra. Cap Negret s/n - 07820 Sant Antoni de Portmany
Tel. 971 346 454
www.estragonibiza.com

Cervantes, 22 - 07820 Sant Antoni de Portmany
Tel. 971 341 729
www.restauranteesventall.com

Ctra. SantJoan, km 9,2 - 07840 Santa Eularia des Riu
Tel. 971 870 229
www.canmiquelguasch.com

Vicente Serra, 25 - 07817 Sant Jordi de ses Salines
Tel. 971 395 860
www.restauranterascalobos.com

Castilla, 9 - 07800 Ibiza,/Eivissa
Tel. 871 036 575

www.reart.es

Ses Begonies, 18 (Platja d'en Bossa)
07817 SantJosep de sa Talaia

Tel. 660 592 285
www.unicrestaurantibiza.com

/

\J Sabors

Tastes

GASTRONOMIA LOCAL

www.saborsdeivissa.es



